
Farvning af æg 

med naturens plante. 

En lille nem aktivitet til påskehyggen, 

som ser flot ud på påskebordet. 

Til farvningen kan bruges forskellige ting fra natu-

ren, så går bare på jagt efter forskellige plante.  

Her er der brugt løg skaller, persille, påskeliljer, kro-

kus, mos, vintergæk, rødtvetand samt lidt fra  

påskebuketten.  

Kun fantasien 

sætter grænsen. 

Udfaldet af farv-

ningen er meget 

forskellig, nogle 

planter giver mere 

farve end andre.  
Æggene kan bruges bå-

de som udpusted og 

alm., det anbefales dog 

ikke at spise æggene 

efterfølgende. 

Pak æg og plante ind i 

vådt køkkenrulle med 

madpapir udenom. Bind 

for pakken med en snor.  

Æggene koges  i 

ca. 2 timer, afkøles 

og smøres med 

madolie så bliver 

de fine blanke. 

God fornøjelse.  


